RECETTE SUCREE UN SALADIER UNE CUILLIERE A SOUPE

UN MOULE POUR 4
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3 CUILLERES A SOUPE 2 CUILLERES A SOUPE
DE LAIT D 'HUILE
2 POMMES
1 OEUF 1 SACHET 1 SACHET
DE LEVURE. DE SUCRE VANILLE.
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3 CUILLERES A SOUPE 3 CUILLERES A SOUPE
1 OEUF DE SUCRE DE BEURRE
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1. Mélanger | ’ ceuf et le sucre.

3. Ajouter | "huile, la levure et

le sucre vanillé. 4. Ajouter les pommes coupées.

Pendant la cuisson, préparation du nappage:

20 MN

5. Beurrer le moule, verser la pate et faire

cuire 20 mn dans un four préchauffé a 180°.
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15 mn

8. Verser le nappage sur le gateau et faire
7. Ajouter | ceuf et le sucre. cuire dans le four pendant 15 minutes.




