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http://www.momes.net/Jeux/Jeux-a-imprimer/Jeux-et-activites/Peche-aux-poissons-a-la-paille?fbclid=IwAR1nwE5BKayBxu4AypbHvVXFiH5_9dNUNz_2ljhpfZIzrzX5d0N8gZ7fjDY
http://www.momes.net/Jeux/Jeux-a-imprimer/Jeux-et-activites/Peche-aux-poissons-a-la-paille?fbclid=IwAR1nwE5BKayBxu4AypbHvVXFiH5_9dNUNz_2ljhpfZIzrzX5d0N8gZ7fjDY
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https://www.voutube.com/watch?v=-SSdrzLxoWk
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https://www.youtube.com/watch?v=-SSdrzLxoWk
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Gateau Ganache
200 9 de chocolat noir 20 9 de chocolat noir
3 oeufs

50 q de creme quyide

80 9 de sucre de canne

|00 q de farine

Décoration

|/2 sachet de levure chimiqye

un demi PaqyeJr de barquettes au chocolat
200 q de courgeﬁe &moﬁ‘ﬁ'

des 1es

Préparez le gc“ﬂ'eau + faites fondre le chocolat 4 minutes au micro ondes a Y50W.
Pelez et répez la courge‘l"l’e.
Fouettez les ceufs avec le sucre jusqu'd ce que le mé|ange devienne mousseux.

AJ‘ou‘fez la courgeH’e rapée au mélange ainsi que le chocolat fondu. Versez d'un coup la fa-
rine préaloblement tamisée avec la levure. Quand le mé|ange est bien homogéne, versez

le dans un plat beurré de 24 em de diametre et cuisez le 20 minutes a 130°,
Laissez-le refroidir ou au moins fiedir.
Coupez une part pour faire la queue

Préparez la ganache + faites fondre le chocolat pendant 3 minutes 30 au micro ondes.

A_jou‘|'ez la créme |iqyide et continuez la « cuisson » pendant 30 secondes.

Mélongez avec une cui||ére. RQCOUVFQZ'CH |€ (3&+€QU qye

vous aurez retourné pour que le dessus soit plat.

Plocez-le sur le plat de service comme sur la photo. De-
corez-le de Smarties et de demies barqye‘l"l’es pour faire | @i

les écallles.

LChL


https://www.kilometre-0.fr/ingredient/chocolat-noir
https://www.kilometre-0.fr/ingredient/oeuf
https://www.kilometre-0.fr/ingredient/sucre-de-canne
https://www.kilometre-0.fr/ingredient/farine
https://www.kilometre-0.fr/ingredient/levure-chimique
https://www.kilometre-0.fr/ingredient/courgette
https://www.kilometre-0.fr/ingredient/barquettes-au-chocolat
https://www.kilometre-0.fr/ingredient/smartie




fﬁhtﬂuoﬂb anvec abdielle en carbon:

° ti
etl sssn blanc
sSSon avec ses

blanc

o

Petit % train

etit Poisson blanc . etit Poisson blanc
t les
résors dela mer



https://www.youtube.com/watch?v=AX1Hj1BHFKE
https://www.youtube.com/watch?v=lIpSr0oO9jw
https://www.youtube.com/watch?v=7ZSciA7K27g

